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4. témakor: Enzim technoldgi

EGYEB HATASOK AZ ENZIMAKTIVITASRA

A pH hatésa
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Reaktiv oldallancok A pH hatasa
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z4sai idézik eld. K
Savas: -COOH: Asp, Glu Bézikus: -NH,: Lys, Arg 2 80 [ 7
Lancvégi szabad —COOH és -NH, > Arginase
savamid: -CO-NH,: Asn, GIn £ 60 1
Polaris: -OH: Ser, Thr -SH: Cys, -S-CH;: Met _:i 40 i =
S alivary
& amylase
Imidazol: His Guanidin: Arg »
0 " -
H-hidak: C=0 ...... H-O- C=0 ...... H-NH-
0 U 1 1
, 1 2 3 4 5 6 7 8 9 1011 12 .
gia és Elelmi domény Tanszék pH zék
A pH hatésa Hémeérséklet hatasa
Fehérjék: + és - toltésl oldallancok — a toltés a disszociacion
keresztul fugg a pH-tol — valtozik az aktiv centrum
Attoltédés: / reakciosebesség né
H* H Ee~ E+H Kettés hatas %
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Csak E aktiv K,= H*EV/E 1d6tél is fugg!
. - — K= H'EZ/E-
Aktiv enzimhanyad: Y =E/E, ‘ dE
Eg=E+E+E* a = _ = Kt
FEVE+ o= KE, — E.(t)=E_e
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Hoémérséklet hatasa
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Az optimalis pH kapcsolata a stabilitassal

pH2 3 4 5 6 7 8 910
I A Y

Microbial rennet

A. orvzae o - amylase

B. subtilis o - amylase

B. licheniformis o - amylase

A. oryzae [3- galactosidase
Ztability optitmum
Activity optirnum

{optitnum set at = 80 %0 of masimum)
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Az optimalis hémérséklet kapcsolata a
stabilitassal

Temperature *C 2|Cl 3I0 4|0 SIO 6|0 70 80 20100110

Microbial rennet —— —

A. oryzae o - amylase —

B. subtilis o - amylase

B. licheniformis o - amylase

A. oryzae [5- galactosidase
Stability optimum
Activity optirmum

{optimum set at = 80 % of masmum)
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