Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

FERMENTLEVEK CENTRIFUGALASA

Ismétlés: nincs rogzitett miveleti sorrend, de vannak altalanos
irAnyelvek:

1. Sejtek elvélasztasa — szilard-folyadék elvalasztas

Jellemz6 miveletek:
szUrés
CENTRIFUGALAS (ilepités)

A lényeget a Vegyipari miveletekben megtanitottak, itt az egyes
készulekek alkalmazéasarol lesz sz6
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FERMENTLEVEK CENTRIFUGALASA

Altalanos:

 a centrifugalds dragabb, csak olyan-
kor célszeri( alkalmazni, ha a szlrés
nem megy.

« folytonosan is mikodtethet6, de en-
nek az az ara, hogy a szilard fazis
igazabdl nem is annyira szilard, in-
kabb csak egy stribb szuszpenzid,
maximum paszta.
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

ISMETLES
d
Gyorsito er6 = [? (ps —p)}a
Tfelhajtéeré
Kbzegellenallas = 3dmuv
mo!ekum — ‘@nhatésok
e <« Az alland6sult sebesség:
7 l \ v= d*lo,-op
nehézségi erd 184

De merta =r.a¥, a
sebesség fligg a sugartol

i
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ULEPEDESI KOLCSONHATASOK

Kulonallo részecskék Kis koncentracional nincs koids-
tas a részecskék kozott

Koagulacio Arészecskék menet kbzben 6sszeta-
padnak, tdomeglk és sebességiik n

Gatolt v. zOnas Ulepedés (Kbzepes koncentracioniait re-
szecskék taszitjak egymast, tavolsaguk
alland6 marad, zénaban Ulepednek

Osszeprésétiés A lerakodott részecskék szerkezetét a
folyamatosan rarakédé suly 6sszepré-
seli

i
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa

3. fejezet: Fermentlevek centrifugala

KESZULEKTIPUSOK

1. Hengeres kialakitas (cs6 és basket)
2. Lemezes centrifugak

3. Dekanterek

et
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HENGERES KIALAKITAS

o+

e R A
8] s ol

g
Kw | ek A szilard anyag a henger
i Reszecskekplyda — pelss feliletére rakodik le.
Ry * Eltavolitasa szakaszosan
[Re.. > torténik.
vl i ]
l& J |t ?—, Terhelhet8ség: a felszi-
| & nen belépd legkisebb reé-
\ \ szecske is Kkitlepedjen,
= | = mire a palast végéhez ér.
BE I

u .
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

CSOCENTRIFUGA (Tubular bowl)

El6ny:
lgen nagy gyor-
sulas érhetd el,

Sejttormelékek
levalasztasara
Is alkalmas.
Hatrany:
szakaszos, ka-
pacitasa Kicsi

HENGERES KIALAKITAS

wm%/_-—-BETAPLALAS
@ (Imperforate) basket cent-
rifuga (eltéré geometria)
A ’?-'L_*;.}-; ——————— FEL{LUSZ0 kisebb g él’ték,
I iLEDEK nagyobb tarolokapacitas

s FORGORESZ

p— (] S0 HAZ

), iy FELOLOSZO
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

LEMEZES (DISK STACK)
CENTRIFUGAK

L SZETVALASZTO
ULEPITO (SZEPARATOR) )

i

=

= =i
iy et | |
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LEMEZES (DISC) CENTRIFUGAK

A konikus lemezek beépitésével csokken az Ulepedési Gt-
hossz - ezzel javul a hatékonysag. Az llepedés trajektoridja

két sebességvektorbdl tevédik 6ssze, mindkettd fliggvénye a
sugarnak — gorbe.

Részecskek palyaja

d

|/ Aramlés

centripetalis gyorsulas
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

A fémlemezre ratapa-
do sejtre mar nem hat
a folyadék aramlasa,
0 lassan csuszik a feli-
leten kifelé.

TV | e
2 fispring’ 4| b | »| gy 0050 050 | M ||m=|[%

B

A LEMEZES CENTRIFUGAK URITESE

Ha a periférian lerakédé szi-
lard anyag nyomasa elér egy
beallitott értéket, akkor a me-
chanika (9) mikoédésbe hoz
egy hidraulikus rendszert, ami
szétnyomja a haz alsé (5) és
fels6 részét. A kinyilo réseken
az Uledék tavozik (6) — a nyo-
mas lecsokken, a haz vissza-
zar, folyik tovabb az elvalasz-
tas.

Tobbféle megoldas.
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa

DEKANTER CENTRIFUGA

Két, eltérd fordulatszammal jaré forgorésze van:
A kulsé, kupos kialakitasu kdpeny, és a

Belsé, szallitocsigaval ellatott rotor.

Ez folyamatosan ,kiemeli” az Uledéket.

Kilsé haz
Betaplalas  Belsd forgorész ‘ KUISé\forg()rész
\ Motor
Feluluszo  Szallit csiga Iszap
elvétel kilepés 13

nény Tanszek

DEKANTER CENTRIFUGA

A dekanterek elényei:
— Nagyon sirl zagyok, iszapok is feldolgozhatok
— Hatékonyan viztelenit
— Ténylegesen folytonos Gzem
— Nagy kapacitas

Hatrany:
— Bonyolult szerkezet, igényes miiszaki megoldasok
—draga
— Nem tdl nagy g értékek
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3. fejezet: Fermentlevek centrifugala




Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

DEKANTEREK FAJTAI

Szliréssel kombinalt dekanter:
A kiemelt anyagot a kaparé egy hengeres sz(iréfellleten viszi
végig, ekdzben a viztartalma kipréselédik, jelentésen csokken
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DEKANTEREK FAJTAI

Haromfazisu dekanter:
A szilard anyagok elvélasztasa mellett két, nem elegyedé folya-
dékfazis elvalasztaséara is alkalmas.
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

DEKANTEREK FAJTAI

. TRIKANTER, CENSOR”:

Tobbféle szilard részecskét valogat szét a sirliségkilonbseég
alapjan (elmertld és Uszo frakcid). A vizet nem vezetik at a
készuléken, csak a veszteséget potoljak.

e T 3 . B
R

et o~
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CENTRIFUGAK OSSZEHASONLITASA

Tipus Py (%) W, .. (m3/h)
Csicentrifuga 0-1 150
Lemezes (szakaszos elvétel 0,01-10 200
favokan)

Lemezes (szakaszos elvétel 0,2-20 100
réseken)

Lemezes (folytonos elvétel 1-30 300
fuvokan)

Dekanter (szallitécsiga) 5-80 200
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Pécs Miklos: Biotermékek izolalasa 3. fejezet: Fermentlevek centrifugalé:

"LEPTEKN(")VEL,EF:»,
OSSZEHASONLITAS
Tobb elv hasznalatos:
1.  G*t=konstans (k6zelitd egyszerlsités)
2. 2 * v,y = terfogataram ahol:

> — aberendezés adataibdl szamithatdé konstans

vy — @ gravitacios Ulepedési sebesseg (az anyagi
rendszerre jellemz6 konstans)
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