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Általános bevezetésÁltalános bevezetés

1

Élelmiszeripari technológia
1. ea.

http://kutatok.org/abettt/

2

3

Oktatott tárgyaink

4

Kari honlapon: Tárgyadatlap - általános info
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Oktatott tárgyaink
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Tanszéki honlap: aktuális info, előadásanyagok Tárgyaink

8

9 10

http://oktatas.ch.bme.hu/oktatas/konyvek/abet/Nyari%20gyakorlat/

11

Nyári szakmai gyakorlati helyek

• Gyógyszergyár: Dr. Hell Zoltán docens –
Szerveskémia Tsz.

• Egyéb: A kari honlapon felsorolt felelősök

• Szakirányfelelősök

12
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MTA Agrártudományi 
Kutatóközpont

2462 Martonvásár, 
Brunszvik u. 2.

Kutatóintézet

NÉBIH 1095 Budapest, Mester u 81.
Egyéb költségvetési 

szerv

ELTE 1053 Bp., Egyetem tér 1-3. Egyetem

SOTE 1085 Bp., Üllői út 26. Egyetem

Corvinus 1093 Fővám tér 8. Egyetem

Nemzeti Agrárkutatási és 
Innovációs Központ 

(NAIK - ÉKK)

1022 Budapest, Herman 
Ottó u. 15.

Kutatóintézet

Wessling Hungary Kft. 1047 Budapest, Fóti út 56. Vállalkozás

Campden Hungary BRI 1095 Budapest, Haller u. 2. Vállalkozás

Ceva-Filaxia 1107 Budapest, Szállás u. 5. Vállalkozás

14

Cserpes Sajtműhely Kft.
9330 Kapuvár, Ipartelepi 

út 14.
Vállalkozás

Országos Élelmezés- és 
Táplálkozástudományi Intézet

1091 Budapest Gyáli út 
3/a

Egyéb költségvetési 
szerv

Kanizsai Dorottya Kórház
8800 Nagykanizsa, 
Szekeres J u. 2.- 8.

Egyéb költségvetési 
szerv

Győr-Moson-Sopron M. KH 
Népegészségü. Szakig. Szerve

9024 Győr, Jósika u. 16.
Egyéb költségvetési 

szerv

Komárom M.KH Népegészségü. 
Szakig. Szerve

2900 Komárom, Hősök 
tere 1.

Egyéb költségvetési 
szerv

Fejér M. KH Népegészségügyi 
Szakigazgatási Szerve

8000 Székesfehérvár
Egyéb költségvetési 

szerv

Herbária Zrt
1135. Budapest, Csata 

u. 27.
Vállalkozás

Glaxo-Smith-Kline/GSK 
Hungária

2100 Gödöllő, Homoki 
Nagy I. u 1.

Vállalkozás

LVA Mertcontrol Kft
1097 Bp., Táblás u. 36-

38.
Vállalkozás

15

MAH Food Control Kft 1141 Bp., Öv. u. 43. Vállalkozás

Pálhalmai Agrospeciál Kft
2407 Dunaújváros 

Pálhalma 1.
Vállalkozás

Meditop Gyógyszeripari Kft
2907 Pilisborosjenő, Ady 

E. u. 1.
Vállalkozás

Gabonakutató Nonprofit Kft.
6726 Szeged Alsókikötő 

sor 9.
Vállalkozás

Humán Bioplazma Kft.
2100 Gödöllő, Táncsics 

M. 80.
Vállalkozás

GE Hungary 1044 Bp., Váci út 77. Vállalkozás

Cukoripari Kutató Intézet Kft. 1084 Bp. Tolnay L.u. 25. Vállalkozás

Codexis Laboratories Hung Kft. 1045 Bp. Berlini u. 47-49. Vállalkozás

16

Szakdolgozat jelentkezési információk

http://kutatok.org/abettt/temak/

17 18
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BMEVEBEA606, MBA606

20

21

BMEVEBEA606, MBA606

http://oktatas.ch.bme.hu/oktatas/konyvek/
abet/BMEVEMBA-
BEA606_Elelmiszeripari%20technologia/

Élelmiszeripari technológia 
BMEVEBEA606 (AB spec.), MBA606 (ÉM)

Követelmény:
•Szóbeli vizsga:    - műveleti ismeretek (50%)

- technológia ismeretek (50%)
melyek közül csak az egyik kiváltható:

•ZH-kal: 02.28., 03.14., 03.28. pót:05.02.
kötelező, mert az aláírás feltétele, 
de beszámítás csak legalább jó(4) jegy esetén

vagy

•Esszével: 1 konkrét élelmiszer előállításáról készülő
technológiai ismertetésre adott jeggyel

22

Élelmiszeripari technológia 
Laborgyakorlat él.min.spec.számára

BMEVEMBA606

+ Követelmény:

•Laborgyakorlat (4+1 db)

•Üzemlátogatás (2 db)

•Laborzáró beszámoló írásban (diger)

23

Készülő (bio)mérnökök
Feladatai, lehetséges aktivitási területei

Gazdaságos termelés:
vállalkozóként, alkalmazottként

Termelés ellenőrzés: 
saját termékre minőségbiztosítás,

hatóságként (állami – civil)

Kutatásban: 
távlati és közvetlen fejlesztések

24
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• Salgó A.: Élelmiszerkémia és táplálkozástan (J-65032)

• Szabó Z., Csury I., Hidegkuti Gy. Élelmiszeripari 
műveletek és gépek (1987. Mezőgazdasági kiadó, Bp.)

• Fonyó Zs., Fábry Gy.: Vegyipari művelettani 
alapismeretek (1998. Nemzeti tankönyvkiadó, Bp.) 

• Sevella B.: Biomérnöki műveletek és folyamatok 

• Örsi F., Varga J.: Élelmiszertechnológia (1999. ASzI, 
Bp.)

• Fellows,P.J.: Food processing technology (1990. Ellis 
Horwood, New York)

• Lásztity R.: Élelmezési iparok (1970. BME_J6-722, 
Bp.)

• Food technology (könyvek sora)

Off-line források

És számtalan más…
25

Online források

British Food
Journal
Dairy Foods
Farm Journal
Food and 
Foodways
Food Engineering
Food Master
Food Outlook

Foodexplorer
Foodnews
Frozen Food Age
Fruit and Tree Nuts
Prepared Foods
Landra Kiadó

És naponta növekvő 
számú számtalan más…

Earle RL – Earle MD 1983, Unit operation in Food Processing, 
WEB edition: http://www.nzifst.org.nz/unitoperations 

26

Online források
Interkönyvek: www.interkonyv.hu

27

Earle RL – Earle MD 1983, Unit operation in Food Processing, 
WEB edition: http://www.nzifst.org.nz/unitoperations 

Deák A. – Farkas T. – és mtsai: Vegyipari_műveletek_II.

Pátzay Gy. – Tungler A. – Mika L. T.: Kémiai technológia

Pécs Miklós:  Fermentációs feldolgozási műveletek

Sevella Béla:  Biomérnöki műveletek és folyamatok

Németh Áron:  Ipari mikrobiológia

www.elelmiszeripar.lap.hu

táplálék

élelmiszeripari

étel
konyhai

Táplálék: Amit eszünk vagy iszunk.
az emésztőrendszer segítségével jut a szervezetbe hasznosításra.

tápanyagok
• Fehérje
• Szénhidrát 
• Lipid

Makro-
komp.

• Vitamin
• Ásv.anyagok
• egyebek

Mikro-
komp.

élelmi 
anyag

28

Profitabilitás: gazdaságosság 
és

Szakmai: tudományos szempontok 

összehangolása

a fogyasztói igények kielégítése érdekében

Élelmiszerelőállítás feladata:

29

Élelmiszertechnológia

A tudomány és a mérnöki tevékenység 
alkalmazása az élelmi anyagok 

finomítására, kezelésére, feldolgozására. 

Az élelmiszer-technológus: 

tudós vagy mérnök ?

egyben közgazdász is ?
30
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A nyersanyag, a technológia és a fogyasztó 
kapcsolata

Technológia

Nyersanyag    Élelmiszermérnöki           Táplálkozástudományi és 
ismeret ismeretek közgazdasági 

ismeretek

-Agrotechnika
-Kémiai összetétel
-Analitika
-Adalékok 

(pl. enzimek)
-Biztonság

(GMO, toxikus a.)

Alaptudományok
- biokémia, élelm.kémia
- mikrobiológia
- fizikai kémia

Alkalmazott tudományok
- biomérnökség
- műveletek, gépek
- reológia
- környezetvédelem

-Piaci és fogyasztói igény
-Táplálkozási szokások
-Él.ellenőrzés, biztonság
-Globalizáció
-Marketing
-Információ

Hoschke Á. Élelmiszeripari technológia III. 2008, Oktatási segédanyag

31

Technológus

Berendezés 
tervezés 
helyett:

Működés megértése

Új kialakítása

Meglevő fejlesztése

Régi átalakítása

tervező

felhasználó

32

A technológiai folyamat

a nyersanyag előállításától a fogyasztó asztalán 
történő tálalásig számos részfolyamatból 

ún. műveletekből tevődik össze. 

Tőke  Energia     Munka   Szabályozás

Energia
veszteség

MűveletNyers
anyag

Főtermék
Melléktermék
Veszteség
Energia

Előző 
művelet

Következő 
művelet

Pátzay Gy – Tungler A – Mika LT 2011, Kémiai technológia, E tananyag

33

Alapjai:

VIM + BIM + 
Kém.tech.

Élelmiszer(bio)kémia

Fiz-kém, Anal-kém

Élelmiszeripari műveletek
tantárgy

34

• MŰVELET:
Összefüggő, azonos jellegű cselekmények 
tervszerű sorozata, ill. ennek egy mozzanata

• GYÁRTÁSI FOLYAMAT:
Műveletek azon következetes, kapcsolódó 
sorozata, amely egy feldolgozási technológia 
jól elkülöníthető fázisa

• TECHNOLÓGIA:
Egy adott termék megkívánt minőségben 
történő előállításához szükséges valamennyi 
ismeret összessége

35

Technológia tartalmaTechnológia tartalma

• Technológiába épülő műveletek

• A műveletekből felépülő gyártási folyamatok

• A folyamatok szervezése, irányítása

• Élelmiszerbiztonság – minőségbiztosítás 
tanúsítási rendszerek alkalmazása

• A berendezések, gépek és ezek működésének,
fejlesztésének lehetősége

• A bemenő anyag változásai a feldolgozás során 
(fizikai, kémiai, … stb.) 

36
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Ipari termelőegységek felépítéseIpari termelőegységek felépítése
I. Anyagok átalakítását végző termelő vagy műveleti egységek:

• Allaktorok: a fizikai átalakításokat végző készülékek. 

• Reaktorok: a kémiai átalakításokat végző készülékek. 

II. A gyártás logisztikai kiszolgálását végző eszközök és berendezések:

• Szállítóeszközök: anyag és energiamozgató berendezések 

• Tároló berendezések: a kiindulási, félkész- és végtermék tárolására

III. A termelést kiszolgáló infrastrukturális alapszolgáltatások

• víz (ivó-, technológiai- és hűtővíz),

• levegő (műszer és kompresszor),

• energiaszolgáltatás (gőz, villamos áram, földgáz fűtőolaj),

• informatika (hálózat, telefon, hardver-softver) 37

(Élelmiszeripari ) Folyamatábrák
Technológia egyezményes, szabványos jelképekkel, jelölésekkel szimbolizálva

Elvi, azaz vázlatos:
black box

38

(Élelmiszeripari ) Folyamatábrák
Technológia egyezményes, szabványos jelképekkel, jelölésekkel szimbolizálva

Elvi, azaz vázlatos folyamatábra:Elvi, azaz vázlatos folyamatábra:

mezőg. 
termelés

csirke 
előkészítés válogatás hulladék

feldolgozás 
I.lépéssor

feldolgozás 
II.lépéssor

Só, cukor, (kg)
T, t, pH, …

Művelet neve, ...
Mennyiség, …

Toll, csont, kg
Bőr, belsőség, kg

Csirkecomb, kg
Csirkemell, kg

39

(Élelmiszeripari ) Folyamatábrák
Technológia egyezményes, szabványos jelképekkel, jelölésekkel szimbolizálva

Elvi, azaz vázlatos:
black box

Technológiai, azaz részletes:
gépek lépték és szinthelyesen

minden be és kilépő anyag 
műszaki és mennyiségi értékekkel

40

(Élelmiszeripari ) Folyamatábrák
Technológia egyezményes, szabványos jelképekkel, jelölésekkel szimbolizálva

Technológiai, azaz részletes:
Gépek, berendezések lépték és szinthelyesen

Minden be- és kilépő anyag, műszaki és mennyiségi értékek

Pátzay Gy – Tungler A – Mika LT 2011, Kémiai technológia, E tananyag
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